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ZUTATEN

* 2 - 3 Eiswiirfel

* 1 Kapsel Espresso White Choc &
Coconut (40 ml)

* 200 ml Milch
T|PP- « Fiir die Deko: Kokosraspeln,
Auch lecker mit weipe Schokoraspeln Cafissimo Cafissimo

dem Espresso ~ FLAVOURED EDITION — — FLAVOURED EDITION —
White Choc 7y
& Raspberry ZUBEREITUNG

1. Geben Sie die Eiswiirfel in ein Latte
Macchiato Glas.

= 2. Schdumen Sie die Milch mit Hilfe der

Milchschaumfunktion Ihrer Cafissimo

Maschine oder Ihres Milchaufsch&u-

mers auf.

TIPP: Fir besonders heie Sommer-

tage nutzen Sie die Kaltfunktion Ihres

Cafissimo Milchaufschdumers.

« ESPRESSO

3. Geben Sie den Milchschaum Uber die = WHITE CHOC 8. . §%§§%
Eiswiirfel in das Latte Macchiato Glas. RASPBERRY COCONUT
4. Briihen Sie 1 Kapsel Espresso White Ri0f I W J

Choc & Coconut (40 ml) dariiber. J

5. Dekorieren Sie mit Kokosraspeln und
Schokoraspeln.
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ESPRESSO NEU ENTDECKEN -
MIT DER LIMITIERTEN CAFISSIMO
FLAVOURED SUMMER-EDITION!
Ausdrucksstarker Espresso trifft auf

natiirliche Aromen. Heiss oder kalt
geniefen: Pur, mit Milch oder auf Eis!






